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Concgliano Valdobbiadene
Prosecco Superiorc D.O.C.G.-ExtraBrut

ESPOSIZION! NAZIONALI ED ESTERE

Il Prosceco Superiore Carpené Malvolti, prodotto ed imbottigliato esclusivamente all’interno dell’Arca D.O.C.G. Concgliano Valdobbiadene, nasce

dall'unionc di questo Territorio - da sccoli vocato alla viticoltura - ¢ dalla sapicnza cnologica del Fondatore Antonio Carpene, al quale va il merito di

averne pcrfczionato il metodo di spumantizzazione.

The Carpene Malvolti Prosecco Superiore, produced and bottled exclusively in the Conegliano Valdobbiadene D.O.C.G. Area, is the resule of the union

of this Territory - for cencuries dedicated to viticuleure - and the oenological knowledge of the Founder Antonio Carpene, who improv ed the sparl\']in"

wine process.
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Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore D.O.CG.
Vino Spumante di Qualitd Aromatico

(&ulit_\' Aromatic Spnrk]ing Wine

Glera (100%) coltivato nei vigneti situati nei ripidi pendii delle colline
della DOCG. Conegliano Valdobbiadene, ad un‘alticudine di
300/350 metri sl.m. I terreni particolarmcntc calcarei donano grandc
sapiditﬁl ¢ struttura al vino, bilanciando il basso residuo zuccherino.

Glera (100%) grown in viney ards located on the steep slopes of the
hills in the C :(mcg]iam) Valdobbiadene area, at an alticude of 300/350
meters .]b()\ ¢ sca [('\ (’I, >1—h(' PLll‘[’i(llI.]l‘]} ('.]](\.ll'('()l[\ \()i]\ gi\(' gl‘(ult ﬂJ\ or

and structure to the wine, balancing the low sugar residue.
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Charmat Method

«  Aspetto/ Colour:
Colore giallo paglicrino tenue, dal perl;lgc rafhnato.
| ight stm\\"\'cllm\' colour with an clcgant pcrlagc.
. Bouquet / Bouquet:
Fresco, sapido ed clcgantc. Rivela sentori floreali ¢ lievemente
agrumati.
Fresh, .s;lpid and clcgmt with Horal and slight[y citrus scents.
«  Sapore/ Taste:
Al gusto si rivela asciutto ed austero.

On r]]C Pd]dfk‘, it L'\P]'CS\CS its (]l'\ JH(] austere bk)(]\.

. Gradazione Alcolica / Alcohol Content: Ale. 11% Vol.

o Acidita/ Acidity: 6.2 g/l

. Residuo Zuccherino / Residual Sugar: 2-3 g/I > ExtraBrue

. Allergeni / Allergens: Contiene Solfiti / Contains Sulphites

Servire in calici per Spumante aduna temperatura consigliam di6-8°C.
Serve in glasses for Sparkling Wine ata reccommended temperature of

6-8°C.

Ottimo come aperitivo oppure per accompagnare antipasti di pesce e
verdure, crudité e primi piatti di mare e di terra.
Excellent as an aperiti forto accompany fish and vegetable appctizers,

('1'1](“[(’\ dlld ﬁ]'%f courscs ()‘:\CJ '.U]d l;llld.

750 ml




